
APPETIZERS 
Green vegetable soup, cannellini beans, tarragon (pb, gf) �����������������     9
Taco, fried cod* or mushroom (pb), cabbage slaw, chipotle aioli ���� 12/10
Eggplant parmigiana (v)����������������������������������������������������������������������������������������   13
Burrata, cherry tomatoes, basil (v, gf)����������������������������������������������������������������  16
Calamari fritti, chili, lemon aioli �����������������������������������������������������������������������   17
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    13
Meatballs, tomato sauce, parmesan�������������������������������������������������������   13
TFC, taiwanese fried chicken* or cauliflower (pb), hot sauce�����������14/10
Guacamole, crudités, taro chips (pb, gf) ����������������������������������������������������   15

SALADS AND BOWLS
add: avocado 4 | burrata 6 | tofu 6 |  bacon* 6 |chicken* 8 | shrimp* 8 | salmon* 9
Little gem Caesar, croutons�����������������������������������������������������������������������������������   13
Butter lettuce, tomatoes, sherry vinaigrette (pb, gf)�����������������������������������������  14
Chopped salad, chicken* cheddar, bacon, beets, egg, avocado (gf)�������   18
Ahi tuna poke* avocado, cucumber, fresno, brown rice (gf) �������������������������  20

SANDWICHES 
Avocado on toast, chili, sourdough (pb) | add: poached egg*   .  .  .  .  . 12/14 
Club sandwich,  chicken,* bacon, lettuce, tomato, egg, mayo, fries.  .  .  17 
House burger*aged cheddar, porchetta ham, dijonaise, brioche, fries  .  18 
Dirty burger*cheddar, mustard or Impossible burger (pb), fries .  .  .  .  . 18/20

ENTRÉES
Whole cauliflower, pesto, sunflower seeds (pb)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   13 
Mac and cheese, scamorza, parmesan (v)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   14 
Rigatoni, beef bolognese or alla vodka (v) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18/14 
Chicken paillard*, arugula, cherry tomatoes, aged balsamic (gf)   .  .  .   20 
Branzino,* broccolini, olives, capers (gf) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   27 
Salmon* spinach, aioli (gf).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   28 
Lamb chop* pickles, zhoug, radish (gf)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  32 
Skirt steak*/ Filet mignon* béarnaise, fries     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  29/42

SIDES
Broccoli 8 |  Spinach 7 | Sweet potato fries 7 | French fries 7 
(gf) - gluten free   (pb) - plant based  (v) - vegetarian

Please let us know if you have any allergies or dietary requirements.  Our dishes are made in-house and may contain trace ingredients. 
*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shelfish or eggs may increase your risk of foodborne illness.

Sample Menu. Our dishes change regularly according to the seasons. As such, the dishes listed here may not be available at the House.



(o) organic practices (b) biodynamic (s) sustainable (n) natural winemaking practices (pn) pétillant natural

WHITE WINE 
Sauvingnon Blanc, Lapostolle, Rapel Valley, Chile ’18���������������������������������������������������������������������������������     13/52
Chenin Blanc, Kiona, Red Mountain, Washington, ‘18 (o)����������������������������������������������������������������������������   14/56
Chardonnay, Left Coast, Willamette Valley, Oregon ’17����������������������������������������������������������������������������     15/60
Bordeaux Blanc, Clarendelle, Bordeaux, France ’18�������������������������������������������������������������������������������������     16/64
Alsatian Blend, Bio-dynamite, Pfalz, Germany ’17 (b) �������������������������������������������������������������������������������     17/68
Sancerre, Domaine de la Tonnellerie, Loire Valley, France ’18�������������������������������������������������������������������    17/68
Verdicchio Classico Superiore,  Pievalta Castelli di Jesi  Italy ’17���������������������������������������������������������������    40
White Blend,  Heinrich, ‘Naked White’, Burgenland, Austria ’17 (b) �������������������������������������������������������������     45
Moscatel Old Vines,  Botani, Sierrras de Malaga, Spain ’17����������������������������������������������������������������������������     50
Riesling  Domaine Jean-Marc Bernhard, Alsace, France ’15 (o)������������������������������������������������������������������     50
Roussanne  Yves Cuilleron, Rhone, France ’16 (o)������������������������������������������������������������������������������������������������     50
Melon de Bourgogne,  Complemen’ Terre Croix Moriceaux, Loire , France ’17 (n)���������������������������������     55
Cattarrato, Caruso & Minini, Sicily, Italy ’18 (n)����������������������������������������������������������������������������������������������������     60
Viognier  Tablas Creek, Paso Robles, California ’17 (o)�������������������������������������������������������������������������������������     60
Tocai Friulano,  Broc Cellars, ‘Amore Bianco’, Mendocino, California ’18 (n)������������������������������������������     60
Chenin Blanc, Arnaud Lambert, Loire Valley, France ’19����������������������������������������������������������������������������������    65
Furmint Sec,  Kiralydvar, Tokaj, Germany/Hungary ’16 (n)������������������������������������������������������������������������������     65
Riesling,  Red Tail Ridge, Finger Lakes, New York ’18 (pn)���������������������������������������������������������������������������������     70
Semillon/Sauv Blanc,  Cape Point Vineyards ‘Isliedh’, South Africa ’18 (n)���������������������������������������������     70
Godello,  Bodegas Avancia, Valdeorras, Spain ’18 ���������������������������������������������������������������������������������������������     75
Tocai Friulano,  I Clivi San Pietro, Friuli Venezia, Italy ’17 (o) ����������������������������������������������������������   80
Gewurztraminer, Meinklang, ‘Konkret’, Burgenland, Austria ’16 (n)���������������������������������������������  110

ROSÉ AND SPARKLING 
House Rosé, France ’17����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������   12/48
Lady A Rosé, Provence, France ’17 �����������������������������������������������������������������������������������������������������  15/60
Cava Rosé, Poema, Conca de Barbera, Spain NV������������������������������������������������������������������������   12/48
Cava, Domino de Requena, Valencia, Spain NV����������������������������������������������������������������������������   12/48
Lini 910, Lambrusco, Emilia-Romagna, Italy���������������������������������������������������������������������������������    14/56
Moet Imperial Brut, Epernay, France NV �����������������������������������������������������������������������������������������   20/98
Veuve Clicquot Yellow, Reims, France NV���������������������������������������������������������������������������������������   32/128
Veuve Clicquot Rosé, Reims, France NV ����������������������������������������������������������������������������������������� 35/140
Ruinart Blanc de Blancs, Champagne, France NV ���������������������������������������������������������������������������  162
Ruinart Rosé, Reims, France NV���������������������������������������������������������������������������������������������������������������  180
Dom Perignon Vintage 2006, Epernay, France ��������������������������������������������������������������������������������� 450 
Veuve Clicquot La Grande Dame Rosé, 2006, Reims, France �������������������������������������������������������650

RED WINE 
Malbec, Llama, Mendoza, Argentina ’18������������������������������������������������������������������������������������������������������������    13/52
Pinot Noir, Raptor Ridge, Willamette Valley, Oregon ’17 (s)����������������������������������������������������������������������    14/56
Syrah, Chateau Maris, ‘Le Zulu’, Languedoc, France ‘16 (o,b)���������������������������������������������������������������������    14/56
Cabernet, B-Side, Sonoma North Coast, California ’17����������������������������������������������������������������������������     15/60
Bordeaux, Clarendelle, Médoc, France ’16���������������������������������������������������������������������������������������������������������     18/72
Rosso  di Montalcino, donnatella Cincelli Colombini, Toscana, Italy ’16����������������������������������������������������������     22/88
Tempranillo, Bodegas Rivera, ‘Epifanio’, Spain ’17�����������������������������������������������������������������������������    50 
Côtes du Rhone,  La Ferme Du Mont, France ’16 �����������������������������������������������������������������������������    50
Grenache/Carignane, Llenca Plana, Montsant, Spain ’17 (s)�������������������������������������������������������     60
Cab Franc, Lalalu, Napa, California ’18 (n) served chilled ������������������������������������������������������������    64
Pinot Noir, Catherine Marshall, Elgin, South Africa ’16��������������������������������������������������������������������     65
Gamay, Cote de Brouilly, Burgundy, France ’17 (o) ���������������������������������������������������������������������������     65
Pinot Noir,  Red Tail Ridge, Finger Lakes, New York ’19 (pn)�����������������������������������������������������������     70
Syrah  Fine Print, North Coast, California ’14������������������������������������������������������������������������������������     75 
Cabernet Sauvignon,  Kiona, Washington ’16 ����������������������������������������������������������������������������������     80 
Chianti Classico, Vigna Viacosta, Toscana, Italy ’15 (o)�����������������������������������������������������������������    85  
Chateauneuf-du-Pape  Domaine Bois de Boursan, France ’14 (o)�������������������������������������������     90
Zinfandel Chateau Montelena, California ’15 (s) ������������������������������������������������������������������������������   112 
Bordeaux Chateau le Puy, St. Emilion, France ’16 (o)�����������������������������������������������������������������������   120 
Cote Rotie,  Christophe Semaska, ‘Harmony’, Rhone Valley, France ’14 ��������������������������������    135
Gevrey-Chambertin  Dom. Harmand-Geoffroy, France ’14 (o)���������������������������������������������������   150
Amarone della Valpolicella, Remo Farina, ‘Montefante’, Veneto, Italy ’14 ��������������������������������   185
Bordeaux blend, Bond, ‘Quella’,‘Vecina’, ‘St. Eden’, Napa, California ’15����������������������������������   850




